FROMI

Schwarzwalder Bauernbrot mit Supréme
des Alpes Michel Grossrieder Uberbacken

Informations

Personen : 4

s
SuPipes

Zutaten

¢ 8 Scheiben Supréme des Alpes Michel Grossrieder
¢ 8 Scheiben Bauernbrot

e 12 EL Thunfisch

¢ 30 griine Peperoni

e 25 Cocktailtomaten

Zubereitungschritte

1. Die Bauernbrote mit Thunfisch, Peperoni und den halbierten Tomaten belegen.
2. Je 2 Scheiben Supréme des Alpes dartiberlegen und in vorgeheiztem Backofen bei 200 °C 15 min backen.



FROMI

? Tipp: Schéarfen Sie die Brote mit ein paar Tropfen Tabasco.
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