FROMI

Petit Sapin Mon Sire in Rotwein mariniert,
mit Portwein flambiert und dazu
geraucherte Wurstchen

Informations

Personen : 4
Zubereitung : 10 min.
Backzeit : 10 min.

Zutaten

¢ 1 Petit Sapin Mon Sire

e % Liter Rotwein

¢ 5 cl roter Portwein

e 2 geraucherte Bratwirste

Zubereitungschritte
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1. Heizen Sie den Ofen auf 180°C vor.
2. Nehmen Sie den Kase aus seiner Verpackung und legen Sie ihn in einen ofenfesten Behalter, mit Rotwein gefillt.

3. Backen Sie ihn 10 Minuten lang.

4. Schneiden Sie die Wirstchen in Scheiben und pochieren Sie sie in einem Topf mit Rotwein (anstatt Wasser).
5. Nehmen Sie den Kase aus dem Ofen und flambieren Sie ihn mit dem zuvor erwérmten roten Portwein.

6. Servieren Sie ihn begleitet von den pochierten Wurstscheiben.

? Tipps und Tricks: Und warum nicht eine vegetarische Version anbieten, mit vegetarischen Wurstchen!
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