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Lebkuchenmanner mit Brebirousse
d’Argental

Informations

Zubereitung : 30 min.

Zutaten

¢ 1 Brebirousse d’Argental

¢ 1 Honigkuchen, nicht geschnitten
e 1 Eiweil3

e 30 g Puderzucker

¢ 30 g Butter AOP Isigny

¢ 1 g gemahlener Kreuzkiimmel

e Lebkuchenmann-Ausstecher

Zubereitungschritte
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. Mit einer Aufschnittmaschine den Honigkuchen in sehr diinne Scheiben schneiden. Die Scheiben auf eine
Arbeitsflache legen.

. In einer Schissel die weiche Butter mit dem Kreuzkiimmel vermischen.

. Samtlich Honigkuchenscheiben leicht mit Butter bestreichen.

. Auf die Halfte davon eine grof3ziigige Scheibe Brebirousse legen.

. Mit einer anderen Honigkuchenscheibe bedecken und leicht andriicken.

. Aus diesen Sandwiches mit der Ausstechform Lebkuchenméanner ausstechen.

. In einer Schissel das Eiweil? mit dem Puderzucker verrihren und das Royal Icing in eine Spritztite fillen.

. Die Lebkuchenménner nach Belieben damit verzieren.
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? Tipps und Tricks: Sie kdnnen der Eiwei3spritzglasur etwas Lebensmittelfarbe hinzufiigen, um lhren
Lebkuchenmannern etwas Farbe zu geben.

? Wie kdnnen die Reste verwertet werden? Alles gut mixen, etwas Frischkase (Spécialité laitiere au fromage blanc Isigny)
hinzugeben und diesen Brebirousse-d’Argental-Honigkuchen-Dip als Topping fur Aperitifhdppchen anbieten.
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Recipe Fromi : Gingerbread men with Brebirousse d'Argental
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Gingerbread men with Brebirousse d’Argental
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